Betriebskantine im Lehrbauhof
Péchter: Sebastian Wolschke
Werner-Seelenbinder-Str-24 * 1983 GroBraschen
Tel.: 035753 - 691115

WOChe vom 13.05.2024 blS 17.05.2024 info@s-treff.com

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!
Inhaber: Sebastian Wolschke

Hafenstralle 4
01983 GroRraschen

Cordon bleu vom Schwein mit Bruhreis,
Buttergemuse & Kartoffeln Dessert

Montag
13.05.24

6,90 € 5,50 €

§ § Chili con Carne mit Reis oder Briétchen 1 Germkno6del mit Vanillesol3e
8 3
A <
6,50 € 5,50 €
c < Saure Eier mit Kartoffeln & Backfisch mit Senfsol3e, Kartoffeln &
S g Rote Bete Rote Bete
S 2

6,00 € 6,90 €

Hahnchenschenkel mit Rotkohl & Zucchinischiffchen mit gemischtem
Kartoffeln Salat

Donnerstag
16.05.24

6,90 € 6,00 €

Jagerschnitzel mit Tomatensof3e &
Nudeln

Freitag
17.05.24

6,90 €

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff ~ 2-mit 3-mit 4-mit 5-mit Phosphat ~ 6-mit 8-gewachst 10-
11-chininhaltig ~ 12-enthélt eine Phenylalaninquelle  13-mit Nitritptkelsalz und Nitrat
Allergene: a-Glutennaltiges Getreide U. daraus herg. Er71_al-Weizen aZRoggen a3 Gerste ad-Haler a5Dinkel ab-Kamut b-Krebstere'2 c-Eler? d-Fisch'2 e Erdnisse’2 1-Soja2 g-Milch und

lich Laktose)*2  h il 3 hl-| h2-wall i h4-Mandels h5. h il h h8-Pistazien  i-Sellerie*2
\

j-Senf*2 k und Sulfite_m-Lupinen*2 _n-Weichtiere*2

“1Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstamme davon, *2 u. daraus gew. Erz., *3 Hasel-, Wal-, Cashew-, Pecan-, Para-, Macadamia- und Queenslandniisse sowie Mandeln und Pistazien

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag 09:00 Uhr bis 13:30 Uhr Kichenschluss 14:00 Uhr

Néhrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der Hauptbeilagen (kcal bzw. Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Symbole im Speiseplan:
Alternativbeilagen finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen nicht zu 100% ausschlieffen, dass Spuren von anderen Allergenen
ungewollt in den Zubereitungsprozess anderer Speisen gelangen. Vegetarischi: Knoblauch: Alkohol:




