Betriebskantine im Lehrbauhot
Péchter: Sebastian Wolschke
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Tel.: 035753 - 691115
Woche vom 08.09.2025 bis 12.09.2025 Info@s-treff.com

Anderungen und Irrtimer vorbehalten!
9 Inhaber: Sebastian Wolschke

Hafenstralle 4
01983 GroRraschen
Tel.: 035753 - 69 8979
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*1Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstdmme davon, *2 u. daraus gew. Erz., *3 Hasel-, Wal-, Cashew-, Pecan-, Para-, Macadamia- und Queenslandniisse sowie Mandeln und Pistazien

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag 08:30 Uhr bis 13:30 Uhr Kichenschluss 13:00 Uhr

Nahrwerte werden pro Portion ausgewi 1. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der Hauptbeilagen (kcal bzw. Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den | Vegetarisch:
Alternativbeilagen finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen nicht zu 100% ausschlieRen, dass Spuren von anderen Allergenen
ungewollt in den Zubereitt prozess anderer Spei gelangen.

Knoblauch: Alkohol:




