Woche vom 23.02.2026 bis 27.02.2026
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Betriebskantine Knappschaft
Pachter: Sebastian Wolschke
Knappschaftsplatz 1 * 03046 Cottbus
Tel.: 0355 - 7557 7699
info@s-treff.com

@ | Buttergemiise(g,1) mit Sc. Hollandaise (c,g) und Nudeln (c, al) "Mailander Art" (Tomatensol3e, Hahnchenbrust mit Krauter-
E g 9 9 Kartoff.eln 9 Jagdwurst (1,2,3,7,a1,g,m)) mit Parmesan NufRkruste(al,h1,h3,9,1),SoRe (i,al), gebr.
é g (1,2,9) Rosenkohl(g,1) und Kroketten (al)

N

(805 (1119 (737
5,90 € keal) 6,50 € keal) 7,10 € keal)

nach Tagesangebot

Mischgemiise, Bratensof3e (i,al) und Kartoffeln

(502 (692 (550
5,90 € keal) 6,50 € keal) 7,30 € keal)

Mittwoch
25.02.26

= @ . . . ) o
% & Erbseneintopf mit Rauchfleisch (2,3,7), dazu Brot Gritzwurst (a4,3) mit Sauerkraut und Kartoffeln Backfisch(c,d,m,al) mit Roster, Remoulade (c,g) nach Tagesangebot
2 & (n,al,a2) und gem. Salat(m,o,3)
S 2
= <
e N (612 (581 (1041
4,50 € keal) 6,50 € keal) 7,30 € keal)
Gnocchi(c,g,1) mit Ratatouille Schweinegulasch mit Pilzen, dazu Spétzle (c,al) Schweineschnitzel (a1) mit nach Tagesangebot

()]
& o i i
o A Nudel-Brokkoli-Gratin (c,g,al) Hahnchencurry (al,g,i,m) mit Gemuse und Reis Sauerbraten(l,al,o,S)ﬂm|t Rotkoh(0,3) und nach Tagesangebot
g N Semmelknddel(c,g,al)
c ©
O
[a] (592 (489 (762
5,90 € keal) 6,50 € keal) 7,60 € keal)
& Frihlingsrolle (i,al) mit hausg. Su3-Sauer-Sol3e Hackbraten (c,m,al) mit Bratensole (i,al)
D N
% g' (2,4) und Reis Butterbohnen (1,g) und Kartoffeln nach Tagesangebot
TR
(804 (789
5,90 € keal) 6,50 € keal)

Lust auf mehr? Catering, Fingerfood und Foodtruck fiir jeden Anlass

/

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff ~2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel ~ 4-mit Geschmacksverstéarker 5-geschwefelt 6-geschwérzt 7-mit Phosphat 8-mit Milcheiwei3  9-koffeinhaltig  10-
chininhaltig  11-mit StiRungsmittel ~ 12-enthalt eine Phenylalaninquelle  13-gewachst 14-mit Taurin  15-mit Nitritpokelsalz ~ 16-mit einer Zuckerart und StiBungsmittel  17-kann bei tibermaRigem Verzehr
abfiihrend wirken  18-Nitrat 19-gentechnisch verénderter Rohstoff

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 al-Weizen a2-Roggen a3-Gerste a4-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnisse*2 f-Soja*2  g-Milch und Milchprodukte
(einschlieBlich Laktose)*2  h-Schalenfriichte/Nisse*3 hl-Mandeln h2-Haselnisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecannisse h6-Paraniisse h7-Pistazien h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-
Senf*2 n-Sesamsamen*2 o-Schwefeldioxid und Sulfite  p-Lupinen*2 r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag: 07:00 Uhr bis 13:00 Uhr
Mittagstisch: 11:00 Uhr bis 12:45 Uhr

Né&hrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der Hauptbeilagen (kcal bzw.
Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen

Symbole im Speiseplan:

ich 100% hli All It i Z i i ) i
nicht zu 100% ausschlief3en, dass Spuren von anderen g;;azr;in ungewollt in den Zubereitungsprozess anderer Speisen Vegetansch Knoblauch: Alkohol: ®




Woche vom 02.03.2026 bis 06.03.2026
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Betriebskantine Knappschaft
Pachter: Sebastian Wolschke
Knappschaftsplatz 1 * 03046 Cottbus
Tel.: 0355 - 7557 7699
info@s-treff.com

(637

4,50 € keal)

(708

6,50 € keal)

o Q| Bunter Gemiseeintopf mit Schweinefleisch (i), . paniertes Seelachsfilet (d,a1) mit Spreewaldsolle
% 8. dazu Brot(a1,a2,n) Waurstgulasch (2,3,7) (a1) mit Nudeln (c,a1) (9,a1,i,1) und Kartoffeln nach Tagesangebot
I
< (402 (1238 (886
4,50 € keal) 6,50 € keal) 7,30 € keal)
2 9 Schupfnudeln (a1,g,1) mit Spinat- Konigsberger Klopse (c) mit KapernsolRe . . I .
T N -
‘é g Frischkasesolle (a1,9) (g,a1,1) und Kartoffeln, dazu Rote Bete (11) Rinder-Curry mit Gemiise(i,a1) und Reis nach Tagesangebot
QL
o o
ss0¢ - 650¢ = r60€ o
= @ i . . ) )
g « 3 HefekldRe (c,al) mit FruchtsoRe Zwiebelfleisch (a1) mit Hefeknédel (c,at) || ‘annehenschnitzel (a1) mit 1 Spiegelei (), Solte nach Tagesangebot
R (i,a1), Buttergemise(g,1) und Roster
S 3
as0¢€ & 650€ = . m
(o))
Luf & | Kartoffel-Gemiise-Auflauf mit K&se liberbacken | Quark "Lausitzer Art" (g) mit Kartoffeln, Leinél | Schweinesteak Tomate/Mozzarella(g) mit SoRe
5 o ( d Zwiebeln i,a1),Wedges und gem. Salat nach Tagesangebot
s 38 9) un ebe (i,a1),Wedges und gem. Sala
c v
o O
2 s0¢ & so0e @ ra0€ 2
@ . . . . -
2 A Linseneintopf mit Rauchf_lelsch (i) mit Brot Kesselgulasch(a1,i) mit Brotchen(a1) nach Tagesangebot
= 9 (n,a1,a2) und Essig (o) extra
£ g

Lust auf mehr? Catering, Fingerfood und Foodtruck fiir jeden Anlass!

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff 2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel ~ 4-mit Geschmacksverstéarker 5-geschwefelt 6-geschwéarzt 7-mit Phosphat 8-mit Milcheiwei?  9-koffeinhaltig  10-

chi

abfiihrend wirken

ninhaltig  11-mit SiRungsmittel  12-enthalt eine Phenylalaninquelle

18-Nitrat  19-gentechnisch veranderter Rohstoff

13-gewachst  14-mit Taurin  15-mit Nitritpokelsalz

16-mit einer Zuckerart und StiBungsmittel

17-kann bei iiberméRigem Verzehr

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1
(einschlieBlich Laktose)*2

al-Weizen
h-Schalenfriichte/Niisse*3 h1-Mandeln
Senf*2

a2-Roggen

h2-Haselnlisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecanniisse h6-Paraniisse h7-Pistazien
n-Sesamsamen*2  o-Schwefeldioxid und Sulfite

p-Lupinen*2

a3-Gerste a4-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnisse*2 f-Soja*2  g-Milch und Milchprodukte

h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-

r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag: 07:00 Uhr bis 13:00 Uhr

Mittagstisch: 11:00 Uhr bis 12:45 Uhr

Nahrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der Hauptbeilagen (kcal bzw.
Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen
nicht zu 100% ausschlief3en, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den Zubereitungsprozess anderer Speisen

gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisch Knoblauch: Alkohol: ®




