Woche vom 13.04.2026 bis 17.04.2026
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Betriebskantine Knappschaft
Pachter: Sebastian Wolschke
Knappschaftsplatz 1 * 03046 Cottbus
Tel.: 0355 - 7557 7699
info@s-treff.com
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Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff 2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel ~ 4-mit Geschmacksverstérker ~5-geschwefelt
chininhaltig  11-mit StiRungsmittel
abfiihrend wirken

12-enthélt eine Phenylalaninquelle
18-Nitrat  19-gentechnisch veranderter Rohstoff

13-gewachst  14-mit Taurin ~ 15-mit Nitritpokelsalz

6-geschwarzt  7-mit Phosphat  8-mit Milcheiwei  9-koffeinhaltig 10-
16-mit einer Zuckerart und StfRungsmittel

17-kann bei tberméaRigem Verzehr

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 al-Weizen
(einschlieBlich Laktose)*2

h-Schalenfriichte/Niisse*3 h1-Mandeln
Senf*2

a2-Roggen a3-Gerste a4-Hafer b-Krebstiere*2

p-Lupinen*2

c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnisse*2 f-Soja*2 g-Milch und Milchprodukte
h2-Haselniisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecanniisse h6-Paraniisse  h7-Pistazien
n-Sesamsamen*2  o-Schwefeldioxid und Sulfite

h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-

r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag: 07:00 Uhr bis 13:00 Uhr

Mittagstisch: 11:00 Uhr bis 12:45 Uhr

Né&hrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der Hauptbeilagen (kcal bzw.
Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen
nicht zu 100% ausschlief3en, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den Zubereitungsprozess anderer Speisen

gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisch Knoblauch: Alkohol: ®




Woche vom 20.04.2026 bis 24.04.2026
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Betriebskantine Knappschaft
Pachter: Sebastian Wolschke
Knappschaftsplatz 1 * 03046 Cottbus
Tel.: 0355 - 7557 7699
info@s-treff.com
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g g. Hollandaise (c,g) und Kartoffeln Spaghetti "Bolognese” (c,al) mit Reibekése (g) | CurrysoRe (g,al,1) Ejr:doRat)m, dazu gem. Salat nach Tagesangebot
o 4 1y
= ]
g (845 (862 (901
590 € keal) 6,50 € keal) 0, 7,30€ keal)
ve,
2 @9 — Fg@hﬂ@@j@ h b
2 g p 5 E S E #@[7 Ne @ nach Tagesangebot
I = Seo lagen g g 50"
a8 & = =< O 00 €
s I Nudel-Gemiise-Auflauf (al.c,q) Bratwurst (1.7.g.m) mit Sauerkraut, BratensoRe | Gebratenes Fischfilet (d.al)_mlt Schmorgurken nach Tagesangebot
g2 8 (i,al) und Kartoffeln (g) und Reis
s q
(821 (693 (591
5,90 € keal) 6,50 € keal) 7,10 € keal)
o . R . .
g8 9 Eierfrikassee(al,c,g,i,0,3) mit Kartoffeln und | Hahnchen-Gemusepfanne (g,i,m,al) mit Spatzle _Schwelnfesteak au four (al,_g) mit
o N Kaisergemiise(g), BratensofRe(i,al) und nach Tagesangebot
s g Rote Bete (11) (c,al)
s 2 Kroketten (al)
o
° 590 € ke 650 € e 7,60 € o
© . . I
g o Marinierter Hering(d,c,g,2)mit Leindl und Rinder-Curry mit Gemiise(i,al) und Reis nach Tagesangebot
T 3 Kartoffeln
r <
o 878 (603
7,10 € keal) 7,60 € kcal)

NEU: Bis 13 Uhr am Vortag vorbestellen und 8,5 % Preisvorteil sich

ern!

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff ~2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel ~ 4-mit Geschmacksverstéarker 5-geschwefelt 6-geschwérzt 7-mit Phosphat 8-mit Milcheiwei3  9-koffeinhaltig  10-

chi

abfiihrend wirken

ninhaltig  11-mit SiRungsmittel
18-Nitrat  19-gentechnisch veranderter Rohstoff

12-enthélt eine Phenylalaninquelle  13-gewachst

14-mit Taurin ~ 15-mit Nitritpokelsalz

16-mit einer Zuckerart und StfRungsmittel

17-kann bei tberméaRigem Verzehr

(einschlieBlich Laktose)*2

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 al-Weizen

h-Schalenfriichte/Niisse*3 h1-Mandeln
Senf*2

a2-Roggen

h2-Haselniisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecanniisse h6-Paraniisse  h7-Pistazien
n-Sesamsamen*2  o-Schwefeldioxid und Sulfite

p-Lupinen*2

a3-Gerste a4-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnusse*2 f-Soja*2  g-Milch und Milchprodukte

h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-

r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Freitag: 07:00 Uhr bis 13:00 Uhr

Mittagstisch: 11:00 Uhr bis 12:45 Uhr

Né&hrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der Hauptbeilagen (kcal bzw.
Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen
nicht zu 100% ausschlief3en, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den Zubereitungsprozess anderer Speisen

gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisch Knoblauch: Alkohol: ®




