Woche vom 07.04.2025 bis 11.04.2025
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Kantine Stideck
Pachter: Sebastian Wolschke

Von-Schon-Str. 15 * 03050 Cottbus

Tel.: 0355 - 4304322
info@s-treff.com

Bunter Gemiuseeintopf mit

Jagerschnitzel (2,3,7,al1,c,m) mit

Paniertes Fischfilet(al,c,d) mit

Eisbergsalat, Gurke, Tomaten,

g o Schweinefleisch (i), dazu 3 Sorten _Gemu_se (9,1) mit 2 Nudeln (c,al) und TomatensoRe | DillsoRe (g,al), Buttergemiise(1,9) u Mozzarellg (@), . Heidelbeerquark (g)
c X Spiegeleiern (c) - H&ahnchenbruststreifen(g,i,m,al)
s ° Brot(al,a2,n) (9,a1,1) und Kartoffelpuree (g) .
s 5 und Balsamico (5)
o o s 7.30€ e e
Spreewalder Schnitzel (al)(Meerrettich, _ f :
= & Tomatensuppe (g,al,1) mit " H&ahnchengeschnetzeltes mit Spinat- (5)Gewirzgurke, (2,11)Gouda (g)), dazu CQUSCOUS Salat (a1) mit Ra}prlka, Hausgemachter .
SIS B Nudel-Gemise-Auflauf (al,c,g) . ; Sojasol3e (f,al), Sweet-Chili-Sol3e Vanillepudding (g) mit
2 g Reiseinlage Gorgonzolasof3e(al,g) und Reis Bratensofe (i,al),Kartoffeln und N
5 g Beilagensalat(m,o,3) (2,4) und Fetakéase (9) SchokosoRRe (1,9)
O o
. . < 730€ 5 2 =
Eisbergsalat, Gurke, Tomaten,
T & N . Spaghetti (c,al) Primavera (al,g,1) Feuerfleisch(i,al)(Gewirzgurke Rinderhacksteak(c,al,2) mit Mozzarella (@), Hausgemachter Griel3brei
O
g g 3 HefekloRe (c,al) mit Fruchtsofse mit Parmesan (c,g,2) (2,11),Paprika) dazu Kartoffeln Pilzrahm(al,g) und Wedges H&ahnchenbruststreifen(g,i,m,al) (al,g) mit Kirschen
.‘g g; und Balsamico (5)
= = = 760€ = &
= . . . . . . x . . ) i ) )
8 9 Griine Bohngnelntopf mit Kartoffel-Blumenkohl-Auflauf mit Silze (2,3,7,i,m) mit Remoulade Hahnchenbrust m_lt Basilikum _ Cquscous Salat (al) mit P_e_lpnka, Hausgemachter Limetten-
n o Rauchfleisch (i,0), dazu Brot Kase tiberbacken (g) (c,9), Bratkartoffeln(g,1) und Parmesanhaube (g,i,m,al), medit. SojasoRe (f,al), Sweet-Chili-SoRRe Sahnejoghurt (g)
g g (n,a1,a2) 9 Bohnensalat (3,11,0) Gemiise (g) und Gnocchi (c) (2,4) und Fetakase (g) 109 9
S o
8 & = o 710€ b =
Eisbergsalat, Gurke, Tomaten,
& . . Bauernfriihstiick (c) mit Schweinesteak mit Letscho (al) und Mozzarella (g)
D ~ ’
.% g Reis-Gemiisepfanne Gewlrzgurke (2,11) Pommes H&ahnchenbruststreifen(g,i,m,al) Ananaskompott
= :: .{@ (592 (460 (676 Hnd Baisamico (5) (327 (70
keal) keal) 7,30 € keal) keal) keal)

Neu gestaltet fiir Sie: S-Treff.com - gleich vorbeischauen!

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff 2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel ~ 4-mit Geschmacksverstéarker 5-geschwefelt

Phenylalaninquelle  13-gewachst 16-mit einer Zuckerart und SufRungsmittel

14-mit Taurin

15-mit Nitritpokelsalz

17-kann bei tbermé&Rigem Verzehr abfiihrend wirken

6-geschwarzt  7-mit Phosphat  8-mit Milcheiwei3  9-koffeinhaltig 10-chininhaltig 11-mit StiBungsmittel
19-gentechnisch veranderter Rohstoff

18-Nitrat

12-enthélt eine

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 al-Weizen a2-Roggen a3-Gerste ad-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnisse*2 f-Soja*2 g-Milch und Milchprodukte (einschlief3lich Laktose)*2 h-Schalenfriichte/Nisse*3 hl-Mandeln h2-
Haselniisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecanniisse h6-Paraniisse h7-Pistazien h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-Senf*2 n-Sesamsamen*2 o-Schwefeldioxid und Sulfite p-Lupinen*2 r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Mittagessen von Montag bis Freitag 11:00 Uhr bis 13:00 Uhr

Kantinenschlie3ung 13:30 Uhr

Nicht Landesbedienstete zahlen einen Gastezuschlag von 1,00 €

Nahrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der
Hauptbeilagen (kcal bzw. Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen
finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen nicht zu 100%
ausschlieBen, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den
Zubereitungsprozess anderer Speisen gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisc

Knoblauch: Alkohol: ®




Woche vom 14.04.2025 bis 18.04.2025

Anderungen und Irrtiimer

vorbehalten!

Kantine Stideck
Pachter: Sebastian Wolschke
Von-Schon-Str. 15 * 03050 Cottbus
Tel.: 0355 - 4304322

info@s-treff.com

Nudeln (c, al) "Mailander Art"

Schnitzelstreifen (al) auf gem.

2 & Kohqubenelntopf mit Eisbeinfleisch Gemusesphnltzel (al,a4) mit Sc. (Tomatensol3e, .]‘agdwurst Chlcke_n Strlpes" Spicy’ (|,a_1) mit Salat, Gurke, Tomate, Mais und Stracciatella-Quark(g)
e < (i,2), dazu Brot (al,a2,n) Hollandaise (c,g) und Kartoffeln (1,2,3,7,a1,g,m)) mit Parmesan asiat. Gemise und Reis .
=) Joghurt-Dressing (g)
2 s (1.2,9) 9 9%
- (512 (999 (1119 (622 (302 (146
keal) | keal) keal) 7,10 € keal) keal) keal)
) Nudelsalat (c,al) mit gebratenen Hausaemachter
2 O |Bruhnudeln mit Gefligelfleisch (i,al Quark "Lausitzer Art" (g) mit H&ahnchencurry KaBlersteak (2,3,7) mit Butterbohnen(l,g), Champignons, Tomaten, gen .
T N
IR dB 1a2 Kartoffeln. Leindl und Zwiebel "Bombay"(al.a.im.1) mit Rei Bratensof3e (i,al) und Rucola. Fetaké d Kré Erdbeerpudding (1,g) mit
B und Brot (n,al,a2) artoffeln, Leindl und Zwiebeln ombay"(al,g,i,m,1) mit Reis Semmelknédel(c.g,a1) ucola,Fetal as_e(g) und Krauter- vanil 1
Q5 Dressing (0,3) anillesoBe (1,0)
a « ’
= o = 730€ o (@) = =
S . . o piegeleier (c) mit Roster un ili con carne(g,al,1) mit Brétchen N . . ote Gritze mit
s 2 Spiegelei it R6 d |chil 1.1) mit Brétch Gebr. Forelle (a,d) mit buntem Schnitzelstreifen (al) auf gem. Rote Gril .
o - y . y y " y y .
o Sahnegriel3brei (a1,g) mit Kirschen Gewirzgurke (2,3.7,11) (al) Gemiise, DillsoR3e (g,al) und Salat, Gurke, Tomate, Mais und VanillesoRe (1,)
é 8 g e Kartoffeln Joghurt-Dressing (g) 9
= 4
& & = 760¢€ o o &
2 Linseneintopf mit Rauchfleisch (i) . Hahnchenschnitzel (al) mit Nudelsalat (c,al) mit gebratenen
b‘% & ) : . . Bratwurst (1,7,9,m) mit Sauerkraut, - Champignons, Tomaten, .
2 g mit Brot (n,al,a2) und Essig (0) | Tortellini-Gemuse-Auflauf (al,c,9,2) BratensoRe (i.al) und Kartoffeln Rahmchampignons(al,g) und Rucola,Fetakése(g) und Kréuter- Fruchtcocktail (1)
c © extra ’ Wedges ' ;
s ~ Dressing (0,3)
—
8 5 o = 730€ = = i
=) & o []:] oo
: Wir wunschen schone Ostern
o 9
L « o

Neu gestaltet fiir Sie: S-Treff.com - gleich vorbeischauen!

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff 2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel ~ 4-mit Geschmacksverstéarker 5-geschwefelt

Phenylalaninquelle  13-gewachst 16-mit einer Zuckerart und SufRungsmittel

14-mit Taurin

15-mit Nitritpokelsalz

17-kann bei tbermé&Rigem Verzehr abfiihrend wirken

6-geschwarzt  7-mit Phosphat  8-mit Milcheiwei3  9-koffeinhaltig 10-chininhaltig 11-mit StiBungsmittel
19-gentechnisch veranderter Rohstoff

18-Nitrat

12-enthélt eine

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 al-Weizen a2-Roggen a3-Gerste ad-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnisse*2 f-Soja*2 g-Milch und Milchprodukte (einschlief3lich Laktose)*2 h-Schalenfriichte/Nisse*3 hl-Mandeln h2-
Haselniisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecanniisse h6-Paraniisse h7-Pistazien h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-Senf*2 n-Sesamsamen*2 o-Schwefeldioxid und Sulfite p-Lupinen*2 r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Mittagessen von Montag bis Freitag 11:00 Uhr bis 13:00 Uhr

Kantinenschlie3ung 13:30 Uhr

Nicht Landesbedienstete zahlen einen Gastezuschlag von 1,00 €

Nahrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der
Hauptbeilagen (kcal bzw. Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen
finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen nicht zu 100%
ausschlieBen, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den
Zubereitungsprozess anderer Speisen gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisc

Knoblauch: Alkohol: @




