Woche vom 25.05.2026 bis 29.05.2026
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Kantine Stideck
Pachter: Sebastian Wolschke

Von-Schon-Str. 15 * 03050 Cottbus

Tel.: 0355 - 4304322
info@s-treff.com
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Lust auf mehr? Catering, Fingerfood und Foodtruck fiir jeden Anlass!

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff 2-mit Konservierungsstoff ~3-mit Antioxidationsmittel 4-mit Geschmacksverstarker 5-geschwefelt 6-geschwarzt 7-mit Phosphat = 8-mit Milcheiwei  9-koffeinhaltig

Phenylalaninquelle 15-mit Nitritpdkelsalz ~ 16-mit einer Zuckerart und StiBungsmittel

13-gewachst  14-mit Taurin

17-kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken

18-Nitrat

10-chininhaltig
19-gentechnisch veranderter Rohstoff

11-mit StRungsmittel  12-enthalt eine

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 a1-Weizen a2-Roggen a3-Gerste a4-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnilisse*2 f-Soja*2 g-Milch und Milchprodukte (einschlieflich Laktose)*2 h-Schalenfriichte/Nisse*3 h1-Mandeln h2-
Haselniisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecannilisse h6-Paraniisse h7-Pistazien h8-Macadamianiisse i-Sellerie2 m-Senf*2 n-Sesamsamen*2 o-Schwefeldioxid und Sulfite p-Lupinen*2 r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Donnerstag: 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr - Essenausgabe bis 13:30 Uhr
Freitag: 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr - Essenausgabe bis 13:00 Uhr

Nicht Landesbedienstete zahlen einen Gastezuschlag von 1,00 €

Nahrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der
Hauptbeilagen (kcal bzw. Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen
finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen nicht zu 100%
ausschlieBen, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den
Zubereitungsprozess anderer Speisen gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisc

Knoblauch: Alkohol: @




Woche vom 01.06.2026 bis 05.06.2026
Anderungen und Irrtiimer vorbehalten!

Kantine Siideck

Pachter: Sebastian Wolschke

Von-Schon-Str. 15 * 03050 Cottbus

Tel.: 0355 - 4304322
info@s-treff.com
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Lust auf mehr? Catering, Fingerfood und Foodtruck fiir jeden Anlass!

Zusatzstoffe: 1-mit Farbstoff 2-mit Konservierungsstoff =~ 3-mit Antioxidationsmittel ~4-mit Geschmacksverstéarker 5-geschwefelt 6-geschwérzt 7-mit Phosphat 8-mit Milcheiweil?  9-koffeinhaltig 10-chininhaltig  11-mit StRungsmittel

Phenylalaninquelle  13-gewachst 14-mit Taurin 17-kann bei tbermé&Rigem Verzehr abfiihrend wirken

15-mit Nitritpokelsalz

16-mit einer Zuckerart und SufRungsmittel

12-enthélt eine

18-Nitrat 19-gentechnisch veranderter Rohstoff

Allergene: a-Glutenhaltiges Getreide u. daraus herg. Erz*1 al-Weizen a2-Roggen a3-Gerste ad-Hafer b-Krebstiere*2 c-Eier*2 d-Fisch*2 e-Erdnisse*2 f-Soja*2 g-Milch und Milchprodukte (einschlief3lich Laktose)*2 h-Schalenfriichte/Nisse*3 hl-Mandeln h2-
Haselniisse h3-Walniisse h4-Cashewniisse h5-Pecanniisse h6-Paraniisse h7-Pistazien h8-Macadamianiisse i-Sellerie*2 m-Senf*2 n-Sesamsamen*2 o-Schwefeldioxid und Sulfite p-Lupinen*2 r-Weichtiere*2

Unsere Offnungszeiten: Montag bis Donnerstag: 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr - Essenausgabe bis 13:30 Uhr
Freitag: 11:30 Uhr bis 13:30 Uhr - Essenausgabe bis 13:00 Uhr

Nicht Landesbedienstete zahlen einen Gastezuschlag von 1,00 €

Nahrwerte werden pro Portion ausgewiesen. Bei zwei Beilagen: Kennzeichnung der
Hauptbeilagen (kcal bzw. Allergene/Zusatzstoffe). Angaben zu den Alternativbeilagen
finden Sie im Aushang bzw. auf unserer Website. Wir kénnen nicht zu 100%
ausschlieBen, dass Spuren von anderen Allergenen ungewollt in den
Zubereitungsprozess anderer Speisen gelangen.

Symbole im Speiseplan:

Vegetarisc

Knoblauch: Alkohol: ®




